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将太＆直紀のグルメリポート vol.51

◎所 在 地　光市虹ケ丘 2-11-4
◎営 業 時 間　10:00 ～ 17:00 　
◎店 休 日　日・月曜 ( 臨時休業あり )
◎Ｔ Ｅ Ｌ　0833-58-9030

　【CHANOORI】の“米粉のレインボーケーキ” と “ようかんアソート”。

　米粉のレインボーケーキは、 米粉を 6色にデコレーション

カラフルでついつい写真を撮りたくなっちゃいます (´ ∀｀ ) ふんわり

やわらか食感のケーキは、 程良く酸味があって食べやすく、 どんどん

食べられちゃいますよ ( ＾ω＾ )

　ようかんアソートは、 韓国で人気のかぼちゃ ・ 黒ゴマ味を含む

5種類入り。 一般的なようかんに比べ、 甘すぎずあっさりした

味わいでとってもヘルシー♪コンパクトな大きさなので女性や

子供にもオススメです (=^ ・ ^=)

　料理教室 (出張も可） も開催中ですのでぜひご相談を☆ （将太）

今回は

あっさりヘルシー♪米粉を使った絶品スイーツ

取材店舗募集中【掲載無料】TEL71-0650

( 右 ) ようかんアソート ( ※ 5 個入 )
　　　　　　・・・800 円（税込）
　　　　※味は、かぼちゃ、黒ゴマ、
　　　　　ブルーべリー、キウイ
　　　　　パイン＆マンゴーの
　　　　　5 種類

CHANOORI
ち　　ゃ　　ぬ　　り

( 左 ) 米粉のレインボーケーキ
　　　・・・4,320 円（税込）　
　　　　　　※要予約
　　※クリームは・生クリーム
　 ・チーズ
　 ・豆乳から選べます。

♪


