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発信キッチン 　《発信キッチン》で、【しろくまかき氷】と【パコーンサンド（桃・マ
スカット）】をいただきました。
　しろくまかき氷は上に練乳がかかっていて、かき氷の中には、ミル
ク感の強い練乳が入っています。様々なフルーツやバニラアイス、小
豆などトッピングが盛りだくさんでとても豪華です。ふわふわかき氷
のくちどけも良く、体もひんやりして、暑い夏にはぴったりのデザー
トです(*^-^*)
　パコーンサンドは季節限定の桃とマスカットをいただきました。パ
コーンでケーキのようにサンドしており、ジューシーなフルーツとク
リーム・パコーンの組み合わせが最高です。テイクアウトもできるの
でお世話になっている方にプレゼントするのもいいですね♪
　パコーンの種類も豊富で、お惣菜パコーンや甘いパコーンなどがあ
ります。軽食としていただくのにぴったり (*'▽ ')店内でもテイクアウ
トでも楽しめます。
　デザートの種類やサービスも増えましたので、午後のひと時をゆっ
たり過ごすのに最適です。Instagramや Facebookで最新の情報を
チェックしてみてください！

◎所 在 地　　光市光井 110
　　　　　　　　  光スポーツ公園内レストハウス１F
◎営 業 時 間　　10:00 ～ 16:00　
◎定 休 日　　月・火曜日
◎Ｔ Ｅ Ｌ　　0833-72-7772

季節のデザートを味わおう♪

取材店舗募集中【掲載無料】TEL71-0650

発信キッチン

【しろくまかき氷】

店内：880 円（税込）

店外：860 円（税込）

　【パコーンサンド】

桃（左）

マスカット（右）

550 円（税込）

Instagram：https://www.instagram.com/hasshin_kitchen/   
Facebook：https://www.facebook.com/hasshinkitchen/

勇之介＆奈未のグルメリポート vol.101勇之介＆奈未のグルメリポート vol.101勇之介＆奈未のグルメリポート vol.101

今回は


